
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

 
Acevi Val d’Aran · Av. Calbetó Barra, 20 · 25530 Vielha · Telf: 973 643233 

e-mail: valdaran@acevihotels.com · www.acevihotels.com	
  
	
  

Acevi Val d’Aran 

Menús Cocktail 

 
Menú Cocktail A 

 
 

Lo frío: 
Virutas de jamón con pan con tomate 

Chips de yuca con sal ahumada 
Dados de salmón marinado al aroma de lima 

Pincho de queso feta con tomate cherry 
Hojaldres salados de la casa 

 
 

Lo caliente: 
Olivas rebozadas 

Brocheta de pollo al curry con piña 
Fideuà "El 106" 

Montadito de butifarra de sepia con setas 
Buñuelos de bacalao 

 
 

Lo dulce: 
Brocheta de fruta al aroma de María Luisa 

Vichissoise de peras con picatostes de chocolate 
 

 
Bebidas: 

Aguas 
Vino Tinto Navarra 

Vino Blanco Navarra 
Refrescos 
Cervezas 

 
 

Precio: 28.- euros 
8% IVA no incluido 

 
 

El menú elegido se reconfirmará con 48 horas de antelación. 
El número definitivo de comensales se reconfirmará 24 horas antes del evento. 

En caso de que los comensales sean menor número de los contratados, se facturará lo 
concertado.  



	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

 
Acevi Val d’Aran · Av. Calbetó Barra, 20 · 25530 Vielha · Telf: 973 643233 

e-mail: valdaran@acevihotels.com · www.acevihotels.com	
  
	
  

Acevi Val d’Aran 

Menús Cocktail 

 
Menú Cocktail B 

 
 

Lo frío: 
Virutas de jamón con pan con tomate 

Chips de yuca con sal ahumada 
Dados de salmón marinado al aroma de lima 

Variedad de Canapés 
Torrada de Escalibada 

 
 

Lo caliente: 
Olivas rebozadas 

Brocheta de pollo al curry con piña 
Fideuà "El 106" 

Brocheta de Gamba Rebozada 
Focaccia de Mozzarella 

 
 

Lo dulce: 
Brocheta de fruta al aroma de María Luisa 

Helado de Frutos Rojos 
 

 
Bebidas: 

Aguas 
Vino Tinto Navarra 

Vino Blanco Navarra 
Refrescos 
Cervezas 

 
 

Precio: 28.- euros 
8% IVA no incluido 

 
 

El menú elegido se reconfirmará con 48 horas de antelación. 
El número definitivo de comensales se reconfirmará 24 horas antes del evento. 

En caso de que los comensales sean menor número de los contratados, se facturará lo 
concertado.  



	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

 
Acevi Val d’Aran · Av. Calbetó Barra, 20 · 25530 Vielha · Telf: 973 643233 

e-mail: valdaran@acevihotels.com · www.acevihotels.com	
  
	
  

Acevi Val d’Aran 

Menús Cocktail 

 
Menú Cocktail C 

 
 

Lo frío: 
Virutas de jamón con pan con tomate 

Chips de yuca con sal ahumada 
Dados de salmón marinado al aroma de lima 

Surtido de Quesos 
Lionesas de Foie 

 
 

Lo caliente: 
Olivas rebozadas 

Focaccia de Mozzarella 
Fideuà "El 106" 
Canapé Del chef 

Croquetas de Pollo al Aroma de Jamón 
 

 
Lo dulce: 

Brocheta de fruta al aroma de María Luisa 
Sopa de Naranja y Miel con Gelee de Cava 

 
 

Bebidas: 
Aguas 

Vino Tinto Navarra 
Vino Blanco Navarra 

Refrescos 
Cervezas 

 
 

Precio: 28.- euros 
8% IVA no incluido 

 
 

El menú elegido se reconfirmará con 48 horas de antelación. 
El número definitivo de comensales se reconfirmará 24 horas antes del evento. 

En caso de que los comensales sean menor número de los contratados, se facturará lo 
concertado. 



	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

 
Acevi Val d’Aran · Av. Calbetó Barra, 20 · 25530 Vielha · Telf: 973 643233 
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Acevi Val d’Aran 

Menús Cocktail 
 

Menú Cocktail D 
 

Lo frío: 
Virutas de jamón con pan con tomate 

Chips de yuca con sal ahumada 
Dados de salmón marinado al aroma de lima 

Surtido de Quesos 
Variedad de Canapés 

Lionesas de Foie 
 

 
Lo caliente: 

Olivas rebozadas 
Focaccia de Mozzarella 

Fideuà "El 106" 
Canapé del chef 

Croquetas de Pollo al Aroma de Jamón 
Brocheta de Gamba rebozada 

 
 

Lo dulce: 
Brocheta de fruta al aroma de María Luisa 
Sopa de Naranja y Miel con Gelee de Cava 

Vichissoise de Peras con Picatoste de Chocolate 
 

 
Bebidas: 

Aguas 
Vino Tinto Navarra 

Vino Blanco Navarra 
Refrescos 
Cervezas 

 
 

Precio: 34.- euros 
8% IVA no incluido 

 
El menú elegido se reconfirmará con 48 horas de antelación. 

El número definitivo de comensales se reconfirmará 24 horas antes del evento. 
En caso de que los comensales sean menor número de los contratados, se facturará lo 

concertado.  


